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Unser Kiichenchef Peter Wieser empfiehlt:

GeniefSer-Menu im Oktober

Cremesuppe vom Hokkaido-Kirbis
mit Ingwer und Kokosmilch 4m4
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Geschmorte Kalbsbacke an Zweigelt-Thymian-Sauce,
Pilzrisotto und Balsamico-Schalotten 349 i m

Oder als vegetarische Alternative:
Panko-Butternut-Schnitzel mit Gemuse-Julienne-Salat,
neuen Kartoffeln und Sauce Remoulade ¢ &m11:2,3,4
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Maronen-Panna cotta mit Portwein-Feigen > %9 d
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39,90 €

Unsere Wein-Empfehlung:
Spatburgunder Dornfelder feinherb / Weingut Alfons Ziegler, Flalz
Silberne Kammerpreismdnze. Der Liebling unserer Géste — ein angenehm milder Rotwein mit
intensiven Fruchtaromen und samtiger Fille. Feiner Duft nach Kirsche und schwarzer
Johannisbeere. Vegan. 520 € Glas 0,15 1/ 23,50 € Flasche 0,75/
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Kulinarischer Herbst

Vorwe

Feines Hirsch-Tatar aus der Keule
mit Granatapfel, Linsensalat, Gurke und Mandarine ¢ j 4,a / 19,50 €

Carpaccio vom Reh
mit Parmesan, Wildkrautern, Pflaumen-Glacé und Wacholder d,m, 4,9/ 21,50 €

Fein-aromatische Kiirbis-Birnen-Suppe mit Kase-Krustel (vegetarisch) d,e,m,4 / 7,50 €

Doppelte Consommé vom Rotwild mit Gem{ise-Brunoise und Leberknddeln ¢.e,m, 4 / 8,90 €

Erlesene Gaumenfreuden

Gebratene Keule von der Heide-Gans
sous-vide gegart, an Rotwein-Johannisbeer-Sauce, dazu Apfel-Rotkohl und Brioche-Knddel
¢demij49 / 32,50 €

Edles Rehragout mit Cassisan Rotkohlstrudel, dazu Birne und Trauben c,d,e,i,m 4,9 / 31,50 €

Butternut-Kiirbis Ungarische Art
mit Kalbszunge und Creme fraiche, dazu Polenta und wiirzige Pilz-Farce / 28,50 €

Filet-Mignons vom Karwendel-Hirsch
Feinstes Hirschfilet aus dem Tiroler Naturpark, im Speckmantel, an Portwein-Glacé und
Feigen, dazu Walnuss-Schupfnudeln 3,8,i,j,m 4,9,cef/ 39,50 €

Herzhaftes Gulasch von der Dachstein-Gamse
als besondere Wild-Spezialitat aus den Steiermarkischen Alpen - mit Serviettenknddel und

Balsamico-Schalotten ¢ d,e,i,m,3,4,9 / 32,50 €

Hokkaido-Kirbis-Strudel
mit Joghurt, Frischkdse und Schnittlauch, dazu Franceline-Kartoffeln (vegetarisch) c,d,e,m 4 / 24,50 €

Sufder Abschluss

Schwarzwilder-Kirsch-Parfaitan Stf3kirsch-Griitze und Sahne ¢, d,4,9 / 8,50 €
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Unsere Gaumenfreuden

Zum AnstoBen. unsere Aperiti-Empiehlungen

Crodino
der ftalienische Klassiker ohne Alkohol, fruchtig-wiirzig, auf Eis / 6,90 € Glas O, 1 /

Frosecco Frivate Cuvée Brut, Zardetto
Intensive Aromen und feiner Perlage, mit reichem Geschmack. Aus einem fihrenden
Prosecco-Anbaugebiet. 4 € Glas O,1 1/ 24,50 € Flasche 0,75/

Frosecco Miflesimato Rose DOC / Zardetto, Frosecco
Frickelnde Freude im Glas, betort mit reifen roten Friichten und dezenten Blltennoten.
Eleganter Rosé Frosecco mit feiner, langanhaltender Perlage. 29,50 € Flasche 0,75/

Sarti Spritz
Der fruchtig liebliche Spritz in Rosa mit sizilianischer Blutorange / 8,50 € Glas 0,2/

Genussvoller Auftakt

Getriiffelte Kartoffelsuppe (vegan)
mit Karotte, Rauchertofu und Lauchzwiebeln ¢,i,1,4 / 8,50 €

Tafelspitzbouillon
mit Wurzelgemise, Schnittlauch und wahlweise: Leberknddel oder Griefnockerl oder
Fleischstrudel i m 3,4 / 6,50 €

Tiroler Kas "Pressknodel-Suppe
Kréftige Rindssuppe mit gebratenen Knddeltalern, Bergkase und Karotte ¢, d,i,m,4 / 7,50 €

Einer der besten Schinken der Welt
Steirischer Vulcano-Schinken, 20 Monate gereift, mit Melone und Kiirbiscreme d,e,m2 / 16,50 €

Tatar vom Bachsaibling
Mit Gin, Dijonsenf, Chili-Gurken-Brunoise, Krensauce und Wachtelei, dazu
Nussbrot-Chips b,c,d e, m4/ 18,90 €



Knackig-frische Salatvariationen

Blatter und Rohkost
Gemischter Salat, mit hausgemachtem Dressing nach Wahl:
Joghurt d,i,2,4 / Balsamico 2,4,9 / Honig-Senfd.ij 3,4 / 7,50 €

Murtaler Bauernsalat
Feldsalat, Speck, Steirer Bohnen, Kartoffel, Ei und Kiirbiskerndl ¢,e,3 / 9,90 €

»,Chef-Salat”
GrofSe Salat-Bowl mit Hihnchenbrust in Kiirbiskern-Panade, Zitrone, alter Balsamico und
Krbiskernol ¢, m, e 2,49/ 19,50 €

Panko und Thai-Fruit
Blattsalat-Bowl mit Mango, Papaya, Paprika, Zwiebel, Chili, Hihnchen und Garnele in Panko-
Panade mit fruchtiger Thai-Knoblauch-Marinade e, g k,m4 / 21,90 €

Zu allen Salaten reichen wir ofenfrisches Geback.

Unsere Weinempfehlung zu den Salaten:

Sauvignon blanc trocken, Weingut Alfons Ziegler, Flalz

Golgene Kammerpreismdinze. Dieser lebendige Wein ist ein auBergewdhnliches Duftterlebnis und
in der Nase ein Feuerwerk von Aromen. Seine intensiven Fruchtnoten erinnern an erfrischende
Sddfirichte wie Maracuja und Graperfruit, abgerundet von Citrusirucht, Stachelbeere und
Holunderbliite, mit einem Hauch Vanille. Vegan. 5,50 € Glas 0,151/ 24,90 € Flasche 0,75/

Von Fischers Fritze ...

Roastet King Praws
Konigsgarnelen (6 Stlick) mit Knoblauch-Dip und Zitrone, dazu Knoblauch-Brot und ein
Beilagensalat e,g m, 23,4/ 31,90 €

Wildbach-Forelle ,Millerin-Art” (99 % gratenfrei)
an Knoblauch-Krauterbutter, Petersilienkartoffeln, Blattsalat-Bowl mit Joghurtdressing
b.dem4 /2650 €

Filet vom Hallstatter See-Saibling
an Peperonata-Salsa (Sauce mit geschmorten Paprika, Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln),
dazu Gelbe-Bete-Piiree und Karotte-Ingwer-Piiree b,d,e, m 4 / 29,50 €

Unsere Weinemptehlung zum Fisch. Riesling VDP Gutswein halbtrocken, Deutschland-Fralz,
Weingut Reichsrat von Buhl, Plalz

Lebendiger Trinkspal3 mit viel Frucht. Gelbe Friichte, die an Birnen und Apfel erinnern,
laden herzhaft ein. Gute Balance von Sdure und Frucht im Abgang. 5,40 € Glas 0,151/
24,50 € Flasche 0,75/



Vegane und vegetarische Erlebnisse

Karntner Piroggen
Geflillte Teigtaschen mit Krauterquark, Kartoffel und Nussbutter, dazu Blattsalat mit
Joghurtdressing ¢, d,e,4 / 21,50 €

Sudetiroler Spinatknodel
Handgemachte Knodelspezialitat mit Pfifferlingen und Rahmsauce ¢,d,m, 4,8 / 21,50 €

Massaman Thai Curry (vegan)
Mit Karotte, Blumenkohl, Kartoffel, Broccoli, Curry, Ingwer, Chili und pflanzlicher Sahne,
dazu Couscouse,i |, 1,4 / 21,50 €

Udon Yaki (vegan)
Gebratene Udon-Nudeln auf japanische Art, Pak Choi, Brokkoli, Paprika, Shiitake,
Rauchertofu, Soja, Sesam, Hon-Mirin (japan. Suf3-Likor) ek k2,89 / 21,50 €

Unsere vegane Weinempiehlung:

Feines Frichtchen Roséwein Cuvée QBA feinfruchtig / Weingut H. Schénhals, Rheinhessen
Intensiv duftend und vollfruchtig: Die milde Cuveé vom Spétburgunder mit etwas Regent
begeistert mit Erdbeere und Beeren. Ein suffiger Wein, den unsere Gdste auch gerne mit einem
Eiswidrtel im Glas trinken. Demeter zertifiziert. 5,30 € Glas 0,151/ 23,90 € Flasche 0,75/



Fleisch vom Feinsten

»Vienna goes Classic”
Zarter Tafelspitz vom Feersisch Jungbullen in der Terrine, feines Bouillongemtise, GriefBnockerl,
Markknochen, Meerettichcreme, Apfelkren, dazu Kartoffelschmarr'n ¢, d,m, 3,4/ 29,90 €

Unsere Weinempftehlung: Riesling VDP Gutswein halbtrocken, Deutschland-Fialz, Weingut
Reichsrat von Buhl, Plalz

Lebendiger Trinkspal3 mit viel Frucht. Gelbe Friichte, die an Biren und Apfel erinnern,
laden herzhaft ein. Gute Balance von Séure und Frucht im Abgang. 5,40 € Glas 0,151/
24,50 € Flasche 0,75/

Geschnetzeltes von der Kalbsleber
Zarte Kalbleber-Streifen, Speck, Zwiebeln, Champignons, alter Balsamico,
dazu Kartoffelstampf d,e,m 3,4/ 23,90 €

Unsere Weinemptehlung: Spatburgunder Dornfelder feinherb / Weingut Alfons Ziegler, Flalz
Golaene Kammerpreismdiinze. Der Liebling unserer Gdste — ein angenehm milder Rotwein mit
intensiven Fruchtaromen und samtiger Fllle. Feiner Duft nach Kirsche und schwarzer
Johannisbeere. Vegan. 5,20 € Glas 0,15/ /23,50 € Flasche 0,75/

»Holzknecht-Pfland‘l*
Saftiges Steak vom Landuro-Schwein mit Vulcano-Schinken, Bergkase, Speck-Pilz-Sauce
und Hausmacher-Spatzle ¢, d,j, m 3,4/ 29,90 €

EntrecOte a la ,Forsterliesl » (ca. 300 g)
Dry Aged Black Angus Beef mit Rinderjus, Rostzwiebel, Backkartoffeln und Tiroler Speck,
dazu Feldsalat mit Kiirbiskerndl e, m,2,3,4 / 46,50 €

Almochsen-Tenderloin ,Surf & Turf*
Ca. 300 g feinstes Rinderfilet, mit 2 Garnelen, dazu Grillgemtise, Potatoe Dippers und
White Smoke BBQ-Sauce e g j m,2,3,4 / 53,90 €

Ferkelchen — einmal anders
Gepresstes und gekrustetes Spanferkel in Malzbiersauce, mit Kartoffel-Speck-Baumkuchen und
Stocklkraut ¢ d e 2,4 / 29,90 €

Unsere Weinempfehlung zu kréftigen Fleischgerichten. Primitivo Salento "‘Donna Marzia" IGT
trocken / Conti Zecca, Apulien, ltalien

Kraftiger Roter mit sauberem, elegantem Geschmack, in dem ein feines Tannin die Bricke zu
dem langen, frischen Abgang im aromatischen Sog von dunkien Friichten schidgt. 5,20 € Glas
0,151/ 23 € Flasche 0,75/



Schnitzel — so kostlich wie in Osterreich

»Das Original“
Wiener Schnitzel aus der Milchkalb-Oberschale (ca. 200 g), in Butterschmalz gebacken, Zitrone,
Rahmgurken-Kartoffel-Salat, Preiselbeeren ¢ d,m,1,2,4 / 30,90 €

Die Weinempfehlung unseres dsterreichischen Chetkochs Feter Wieser: Griiner Veltliner Fur,
Weingut Stiegimar, Burgeniand Osterreich

Dieser WeiBwein prasentiert sich mit hellem Gelb mit griinlichen Reflexen. Er besticht durch
intensive, wdrzige Frucht am Gaumen und ist angenehm frisch, lebendig und spritzig.

540 € Glas 0,151/ 24 € Flasche 0,75/

Landuro — Schweinefleisch 1ir GenieBer

Das Landuro-Schwein ist eine aus Thiringen stammende Kreuzung des deutschen
Eaellandschweins mit dem Duroc. Das Duroc wiederum geht auf eine Kreuzung englischer
Jersey’s (das teuerste Schweinefleisch der Welt) mit amerikanischen Rot-Schweinen Anfang des
19. Jahrhunderts zurdick.

Das Landuro wdchst ausschlieBlich in deutschen bauerlichen Betrieben auf und wird rein
pllanzlich (mit hohem Getreideanteil) gefiittert. Die Fleischqualitat gilt als unvergleichlich:
intramuskulares Fett sorgt fiir einen auBergewdhnlich saftigen Genuss,

Gebackenes Schnitzel vom Landuro-Schwein ,Wiener Art*
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone ¢,d,e,m, 1,2 / 21,50 €

Gebackenes Champignonrahm-Schnitzel vom Landuro-Schwein
mit Pommes Frites c.dem 1,2 /23,90 €

»,Gutes vom Genfer See”
Klassisches Cordon bleu vom Landuro, gefiillt mit feinem Schinken
und Emmentaler-Kase; Pommes Julienne und Preiselbeeren ¢, d,em, 1,2,4 / 26,50 €

Unsere Weinemptehlung zum Landuro-Schwein: Grauer Burgunder Spétlese Trocken / Alfons
Zlegler, Plalz

Goldener Freis DLG. Ein sympathischer WeiBwein mit Kraft und Charakter. Saftig, aber trotzdem
elegant und frisch. Er zeigt fruchtige Aromen von Birne, Melone und Ananas, unterstiitzt von
zarten Nussaromen. Ausgezeichnet auch zu kraftigeren Speisen und ideal fdr alle, die
kérperreiche Weine ohne zu viel Séure lieben. Vegan. 6,30 € Glas 0,151/ 28,50 € Flasche
0751



Sufles Finale

Der berithmte und einfach unwiderstehliche Kaiserschmarr’n (ab 2 Personen)
Aromatisiert mit Orangenlikor, dazu Zwetschgenroster oder Apfelmus ¢, d.e m,1,2,4,9 /
8,50 € pro Pers. — dauert mind 25 Minuten (denn Vorfreude ist die schonste Freude).

+Knodel-Traum“ ¢,d,m, 4,9 / 9,50 £

Wahlweise
- 2 Stuck Marillenknodel mit Marillenragout
- oder 2 Stlick Nougatknodel mit Zimtbrosel und Schokosauce
- oder 2 Stliick Zwetschgenknodel mit Pflaumenrdster

Salzburger Nockerl (reicht fiir 2 bis 3 Personen — nur auf Anfrage, wenn es in der Kiiche passt ;-)
Zarte warme SUf3speise mit viel Ei, Zucker und etwas Mehl, serviert mit Preiselbeeren und
Himbeeren ¢,m 4,9 /28 €

Steirer Eis
2 Kugeln sahniges Vanilleeis, Kiirbiskerndl und karamellisierte Kiirbiskerne c,d,e,2,4,9 / 7,20 €

Hausgemachtes Pina Colada-Sorbet
Ananas, Kokos, fliissiger Rohrzucker und weifder Rum d,4,9 / 9,90 €

Heif3e Liebe
3 Kugeln Bourbon-Vanilleeis, heifle marinierte Himbeeren, hausgemachte Himbeersauce
und Sahne (enthalt Alkohol) ¢.d,2,4,9 / 8,50 €

Gemischtes Eis ¢, d, (0, 1,2,4,9
3 Kugeln / 5,40 €
Mit Sahne / 6,60 €

Unsere Digestif-Emprehlung: ein Edelbrand aus erlesenen Friichten
Feiner Williams Christ 40 % Vol. / Weingut Louis Klein, Mosel / 3,90 € 2 ¢/

Alle Preise inkl. MwSt.

Liebe Gaste, bitte beachten Sie: Die Nennung erfolgt, wenn die vorbezeichneten Stoffe oder die daraus hergestellten Erzeugnisse verdndert oder
unverandert im Lebensmittel enthalten sind. Unterschiede in Portionsgrofle, Herstellungstechnologie und Quellen von Zutaten kénnen die
Angaben zu den einzelnen Produkten genauso beeinflussen wie regionale und saisonale Unterschiede. Produkt- und Rezepturanderungen sind
moglich und werden regelmafig aktualisiert. Die Auflistung der Hauptallergieausloser ist nicht abschliefiend. Es gibt neben den bezeichneten noch
anderen allergieauslosenden Stoffen. Es kann keine Garantie fiir eine 100%ige Vollstandigkeit der Angaben (ibernommen werden.
Kreuzkontaminationen kdnnen nicht ausgeschlossen werden. Irrtiimer und Druckfehler sind vorbehalten. Allergene: a Erdnuss, b Fisch, ¢
Ei/Eiprodukte, d Laktose/Milchprodukte, e Lupinen, f Niisse, g Schalen-, Krusten- und Weichtiere, h Schwefeldioxid / Sulfid, i Sellerie,
Senf/Senfprodukte, k Sesam, | Soja, m Gluten. Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit
Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 mit Phosphaten, 9 mit StifSungsmittel



